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LAVAVAJILLAS DE CAPOTA OBM-1080

CARACTERISTICAS

Lavavajillas Industrial de Capota

3 ciclos de lavado (52,102,132SEQG)

Consumo de agua por ciclo 2.8lts

Para lavar todo tipo de platos, bandejas, vasos, tazas, cubiertos, etc.

Carga frontal o lateral de la vajilla.

Lavado mediante doble sistema de aspersores giratorios (superior e inferior).
Panel de mandos electrénico de altas prestaciones con visualizacion de temperaturas de lavado y
aclarado.

Termostatos regulables en cuba y calderin y de seguridad en calderin
Interior de la maquina con acabados redondeados: ausencia de angulos, evitando la acumulacién de
suciedad

Disefiado para un mantenimiento rapido y sencillo

Temperatura de aclarado 80-85°C

Micro de campana magnético

Patas regulables en altura

Capacidad: 1080 Platos x hr

Procedencia: TURQUIA

Temperatura de lavado 55-60°C

grado de proteccion contro agua IPX5

Voltaje: 380volts 50hz / 3

Potencia: 10 kw

Ancho: 620mm

Fondo: 735mm
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Alto: 1420 (1860)mm

Peso: 100kg

Estructura: Acero Inoxidable AISI 304

Produccion 69 racks x hr

Arranque automatico del ciclo.

Apertura de la campana superior accionada por una barra de elevacion.
Dimensiones Cesta: 500x500mm
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