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SELLADORA AL VACIO CON GAS SU-416G
% sammic -

CARACTERISTICAS

Doble soldadura.

Programa dry-oil para el secado de la bomba
Selladora con inyecciones de gas Inerte
Procedencia: ESPANA

Potencia: 550 watts

Capacidad: Capacidad de la bomba: 16 m3/h
Selladora al Vacio Profesional con Pantalla LCD color: toda la informacién de un vistazo (Atmosfera
Controlada)

Presion vacio (méaxima): 2 mbar

Control del vacio por sensor

Teclado téactil retroiluminado.

Programable. Memoria de 25 programas. Opcion de bloqueo
Deteccion de la evaporacion de liquidos.

Vacio plus.

Pantalla LCD color: toda la informacion de un vistazo.
Programa de vacio por etapas.

Barra de soldarura sin cables.

Tapa amortiguada de policarbonato transparente.
Carroceria y cuba de acero inox. Cuba embutida.
Contador de horas para cambio de aceite.

Capacidad de la bomba: 16 m3/h

Ancho: 484mm

Fondo: 529mm
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Alto: 448mm

Peso: 65Kg

Voltaje: 220volts 50hz / 1

Sistema de seguridad con protecciones por fallo de vacio.
Descompresion progresiva.

Powered by Busch.

Vac-Norm ready con descompresion automatica.
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