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Equipamientos Gastronémicos

Y“AMAVA

HORNO DE CORREA PARA PIZZAS PS-520E

P Middieby
WF7 8 Marshall’

CARACTERISTICAS

Ancho: 1076mm

Fondo: 951mm

Alto: 536mm

Peso: 147Kg

Estructura: Acero Inoxidable AISI 304

Tiempo de coccion regulable rangos 0-10 min

Voltaje: 380volts 50hz

Se recomienda el uso de ventilacion y campana de extraccion para horno.

Procedencia: USA

Horno de Cinta electrico Procedencia USA.

Temperatura maxima de coccion 288°C

Energy Management System- EMS.Eficiente uso de la energia y conservacion de la temperatura,,
aislacion termica del horno.

Potencia: 8300 watts

Horno de Cinta electrico Procedencia USA.

Horno Eléctrico de Correa para Pizzas Procedencia USA. Mundialmente Utilizado por Grandes cadenas
de Pizzerias tales como Pizza Hut, Telepizza y Papa Johns.

Horno Mundialmente Utilizado por Grandes cadenas de Pizzerias tales como Pizza Hut, Telepizza y
Papa Johns.

Microporcesador controlador de temperatura de coccion y velocidad de la cinta

Disefiado para aumentar la produccion colocando un equipo sobre otro, optimizando estacio fisico y sin
la necesidad de cambiar el equipo.

Facil mantencion y limpieza.
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