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MESA BAJA REFRIGERADA 4 CAJONES MSG1400
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CARACTERISTICAS

Procedencia: ESPANA

Capacidad: 4 cajones GN

Funcionamiento éptimo en las cocinas mas exigentes. La salida de aire frontal y el aislamiento lateral
permite mucha flexibilidad en la colocacién, mejorando el rendimiento, ahorrando energia y evitando
averias del compresor

Nuevo disefio de puertas con tirador de doble agarre. Ademas, estan dotadas con bisagras para un
retorno automatico y presion permanente durante el cierre. El retorno automético queda libre cuando la
apertura supera los 950. Incluyen burlete plano ?cleanless? de cuatro camaras facilmente desmontable
Desague en el interior de la camara

Aislamiento de poliuretano de espesor 70 mm, inyectado a alta presion libre de CFC?s con densidad ?
Cajones ? Cajones con guias telescOpicas con salida mayorada para salvar el plano frontal de la
encimera, ? Cuerpo del cajon cerrado (305x508x105), ? Sistema de cajones con autocierre. ?
Refrigeracion ? Temperatura y desescarche regulada por el controlador digital tactil IP 65. ? Sistema de
ventilacion y condensacion frontal, ? Sistema de Evaporacién Forzada, ? Bandeja de plastico con
serpentin embutido, ? Evaporadores tratados con Epoxi de poliéster anticorrosion, ? Mejora de la
extraccion del nuevo sistema de refrigeracion 40 Kg/m3

Temperatura y desescarche regulada por el controlador digital tactil IP 65

Sistema de ventilaciéon y condensacion frontal

Cajones con guias telescopicas con salida mayorada y sistema de autocierre

El nuevo controlador digital tactil e intuitivo IP 65 tiene una mayor precision en el control de la
temperatura. Mayor facilidad para el ajuste del intervalo de temperaturas que deseamos conseguir
Cajones con guias telescépicas con salida mayorada para salvar el plano frontal de la encimera

Sistema de Evaporacion Forzada
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Nuevo fondo 700 mm

Construccion integra en Acero Inoxidable AISI 304

Cuerpo del cajon cerrado (305x508x105)

Temperatura de trabajo:-2°C / +8°C

Mejora de la clasificacién energética, debido al uso del refrigerante R290, ventiladores electronicos y de
la circulacion optimizada del aire para una mejor uniformidad de temperatura en el interior
Patas regulables hasta 200 mm

Sistema de cajones con autocierre

Ancho: 1400mm

Fondo: 700mm

Alto: 620mm

Voltaje: 220volts 50hz / 1

Potencia: 310 watts
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