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BEBEDERO DE AGUA BAG-40

“AMAVA

CARACTERISTICAS

Estructura: Acero inoxidable.

Fondo: 320 mm

Alto: 1120 mm

Peso: 15 Kg

Procedencia: CHILE

Compresor hermético.

Drenaje de sifon: bloquea la entrada de mal olor proveniente del desagiie.

Base de acero inoxidable pulido, con relevos para evitar derramientos.

Bajo consumo de energia silencioso y econémico.

Depdsito de agua de acero inoxidable AISI 304L (apropiado para alimentos) aislado con esp, con
serpentin externo de cobre, facilita la higienizacién y no altera las propiedades del agua.

Grifo (vaso y chorro) en latéon cromado, con ajuste de chorro de agua.

Entrega agua fria purificada a 5°C

Voltaje: 220 volts 50hz /1

Sistema de refrigeracion balanceado.

Refrigerante ecolégico R134a inofensivo a la capa de Ozono.

Equipo posee filtro interno purificador de agua

Produccion: 40 personas por hora.

Gabinete de chapa electrocincada, con acabado en pintura liquida o acero inoxidable.

Ideal para uso interno o externo.

Ancho: 320 mm

Modelo de columna en acero inoxidable, fue especialmente desarrollado para proporcionar el facil
acceso de nifios y adultos, atendiendo locales con gran flujo de personas.

Cuenta con 2 grifos de presion en latén cromado, uno de chorro para la boca y otro para vaso. Los

= sammic retigo"" !E__B.L E___ @ saeco Victor Cuccuini 250, Recoleta . fono. (02) 2629 1000

www.famava.cl - info@famava.cl


http://www.famava.cl

Importadora y Fabrica de Maquinaria para la Industria Alimenticia

Equipamientos Gastronémicos

Y“AMAVA

escuelas, clinicas y Gimnasios. Entregando agua fria y purificada a 5°C.

Dispensador de agua refrigerada.

Control automatico de temperatura del agua.

Filtro de agua con carbon activado impregnado con plata: actia combatiendo gérmenes y bacterias. (
Opcional modelos 2001 y 4001)

Potencia: 130 watts

Conexion de agua, debe ir con reducto de presién.
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